Aprites risinajumi restoraniem: ka samazinat
partikas atkritumus un stradat efektivak
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Central Baltic Programme

Vai jis zinat, cik daudz partikas josu uznémuma
katru dienu tiek izmests?

Izmet mazak, radi vairak:

aprites risinajumi restoraniem
2026. gada 14. aprili
¥ 9.30-13.30
{ Césis, H.E. Vanadzins. Zieme|u restorans

» Ka sekot lidzi partikas atkritumiem péc to izcelsmes?

» Ka noteikt izmestas partikas patiesas izmaksas?

» Ka analizét atkritumus kilogramos, eiro un CO5?

» Kadas ir labakas prakses partikas atkritumu mazinasana?

https://zerofoodwaste.vidzeme,lv/

Otrdien, 14. aprili, Césis, “H.E. Vanadzins. Ziemelu restorans” norisinasies Vidzemes
planosSanas regiona organizétais projekta “Ce4Re - Aprites ekonomikas risinajumi
restoranos” nosleguma pasakums “lzmet mazak, radi vairak: aprites risinajumi
restoraniem”, kura tiks prezenteti projekta rezultati un praktiski risinajumi
ilgtspéjigakai édinasanas nozarei.

Registrejies Seit.

Pasakuma vienuviet pulcésies nozares profesionali, restoranu parstavji un eksperti, lai
dalitos pieredzé par aprites ekonomikas principu ievieSanu, partikas atkritumu
samazinasanu un resursu efektivaku izmantosSanu. Saturs bUs 1pasi noderigs restoranu
Ipasniekiem, Sefpavariem, virtuves vaditajiem un visiem édinasanas pakalpojumu
sniedzejiem, tostarp kafejnicam, édinasanas uznémumiem un viesmilibas nozares
parstavjiem, kuri intereséjas par partikas atkritumu samazinasanu un darbibas
efektivitates uzlaboSanu.

Programma

09:30-10:00 - Registracija un ierasanas

10:00-10:05 - Pasakuma atklasana

10:15-10:25 - “H.E. Vanadzins$. Ziemelu restorana” stasts
10:25-11:00 - Projekta izstradatie digitalie riki


https://forms.office.com/pages/responsepage.aspx?id=_a1474k8dE2TP0HB0nxECd-In_N92a5KszIh08LCN1RURTlVTlBOTkhBTDhSR0lST1RXMklEOENOOS4u&route=shorturl

11:00-11:10 - Kafijas pauze

11:10-11:40 - Restoranu pieredzes stasti (“Mierins”, “Misters Biskvits”, “Misters
Biskvits Bazars”, “Valmiermuizas alus virtuve”, viesnicas “Wolmar” restorans)
11:40-12:10 - Sefpavara pieredze un skatijums (Kristaps Silis, “John Chef's Hall”
restorana Sefpavars)

12:10-12:30 - Diskusija un jautajumi

12:30-13:30 - Noslegums un pusdienas

Nosleguma pasakuma tiks prezenteti projekta izstradatie digitalie riki, kas sniedz
praktisku atbalstu restoraniem ikdienas darba. To vidu ir partikas atkritumu uzskaites
riks, apritigas edienkartes riks, ka ari EkoGo lietotne - celvedis restoranu pasaulé, kas
palidz klientiem atrast, novéertét un ieteikt citiem lietotajiem ilgtspéjigas un videi
draudzigas édinasanas vietas.

Pasakuma programma paredzéti ari restoranu pieredzes stasti, kuros nozares parstaviji
dalisies ar praktiskiem piemériem, izaicinajumiem un ieguvumiem, ievieSot aprites
ekonomikas risinajumus. Tapat dalibniekiem bus iespéja dzirdéet Sefpavara Matisa
Aleksandrova skatijumu uz vietéjo produktu izmantosanu un ilgtspéjigu édienkartes
veidoSanu.

Projekta ietvaros izstradatie risinajumi balstiti aprites ekonomikas principos -
samazinat resursu patérinu, parveidot procesus un mainit domasanu -, veicinot gan
vides ilgtspéju, gan uzneémumu konkuréetspéju.

Daliba pasakuma ir bez maksas, un interesenti aicinati registréties lidz 2026. gada
12. aprila plkst. 12.00.

Projekts “Ce4Re” (Aprites ekonomikas risinajumi restoranos) tiek istenots Interreg
Centralas Baltijas jaras redgiona programmas 2021.-2027. gadam ietvaros. Ta mérkis ir
veicinat ilgtspéjigu resursu izmantosanu é€dinasanas nozaré, palidzot restoraniem
optimizét resursu planosanu un mazinat ietekmi uz vidi. Projekta piedalas partneri no
Latvijas, Somijas un Zviedrijas.
Finansé Eiropas Savieniba (ES).

Izteiktie viedokli un uzskati ir tikai autora pausti un neatspogulo ES uzskatus. Ne ES, ne
finanséjumu pieskirusa iestade nevar but atbildiga par tiem.



