Notiks Cesu rudens restoranu nedela

No 31.oktobra lidz 8.novembrim Césis jau treso gadu notiks Césu Rudens restoranu
nedela. Cesniekiem un pilsétas viesiem bus iespéja baudit izsmalcinatus eédienus par
1pasi draudzigam cenam. Gardézus ieturét maltiti aicinas sesi Césis un apkartné
iemiloti restorani.

Rudens restoranu nedela piedalisies viesnicas “Villa Santa” restorans, restorans
“Janoga”, viesnicas “Jonathan SPA Estate” restorans, restorani “Karlamuiza” un
“Ungurmuiza”, ka ari H.E. Vanadzins. Ziemelu restorans. Ka ierasts, viesi varés baudit
tris kartu maltiti. Katra no restoraniem bus pieejams viens ipasais piedavajums 20,00
EUR vai 25,00 EUR vértiba. Edienkartes atskirsies no uznémumu ikdiena piedavata
édienu klasta, izcelot satigo rudens garsu, kuru sniedz kvalitativi un gardi sezonas
produkti.

Restoranu nedéla Sogad piedalas divi jauni dalibnieki. Savu 1paso édienkarti piedavas
viesnicas “Karlamuiza” restorans un restorans “Ungurmuiza”. Atskiriba no pagajusa



gada rudens akcija norisinasies divas nedélas nogales. Ta saksies sestdien, 31.oktobri
un turpinasies lidz svétdienai, 8.novembrim. Césu iedzivotaji un pilsétas viesi 1pasos
piedavajumus varés baudit ilgak un izvéléties sev tikamako dienu maltites ieturésanai.

Vai rudenim ir garsa? Un smarza? Ja! Gaisa v&jo saldens abolu un dzérvenu aromats,
kas sajaucas krasaino rudens lapu un zemes smarzu. Bagatiga rudens raza sniedz
lieliskas iespéjas gardiem édieniem. Baudi rudens dimakaino, bagatigo un satigo garsu
Césu rudens restoranu nedéla.

H.E. Vanadzins. Ziemelu restorana Sefpavars galda cels titara galas balotini ar sviesta
kirbja biezeni, kupinatu burkanu un kardamona sviesta ceptiem cukurzirniem.
Restorans sava edienkarte izcels ari citus sezonas produktus - dzérvenes, cidonijas,
kirbi, bietes un riekstus, ka ari pluskoka ogas.

Uz oglém cepts puravs ar zila siera merci, trifelém un kastaniem - ta ir restorana
“Janoga” pavaru sagatavota uzkoda, kuru varés baudit restoranu nedélas ietvaros.
Radosa restorana komanda apmeklétajus lutinas ari ar rudens darzeniem, zandarta
fileju un risoto.

Garsu piedzivojuma doties varés uz viesnicas “Villa Santa” restoranu. Restorana
Sefpavars bus sagatavojis jéra galas terini zeltaina garSaugu pan&juma ar cukurzirnu
biezeni. Restorana édienkarté bus ari citi gardumi - mango un garnelu tartars, piksas
fileja, ravioli ar kirbi un kraukskiga filo mikla ar abolu un melno plimju dzemu.

"Jonathan SPA Estate" restorans piedavas medu glazétu perlu vistas fileju ar ceptiem
saknu darzeniem. Rudens garsSas varés just, baudot ziedkapostu un topinamburu
krémzupu un smiltsérksku panna cottu.

Restoranu nedélas viens no jaunajiem dalibniekiem - viesnicas “Karlamuiza” restorans
gardézus parsteigs ar griku popkornu, pasceptu maizi, fermentétam bietém un Karlos

augusu foreles fileju. Balta Sokolade kombinacija ar aboliem, cidonijam un smiltserkski
bus lielisks maltites noslégums.

Savukart restorana “Ungurmuiza” pavari rudens garsu radis, galda celot piles confitu
ar cukini - burkanu nudelém, grilétu kiploku un pasu gatavotu abolu - kanéla dzemu.
Deserta tiks pasniegta kazas siera kuka ar bruklenu - smiltsérksku ievarijjumu.

Restorani, sastadot édienkartes, bls partupéjusies ari par vegetaram maltitem.

Césu Rudens restoranu nedélas ietvaros, gardézi neizpaliks bez parsteigumiem - no 26.
- 30. oktobrim socialaja tikla Facebook norisinasies konkurss, un 30.oktobri tiks
izlozétas sesas davanu kartes divam personam Ipasajam restoranu nedélas
piedavajumam kada no restoraniem. Lai nepalaistu garam So iesp€ju, aicinam sekot
Cesu Tarisma informacijas centra aktivitatem socialajos tiklos - Facebook @Turisms
Césis un Twitter @VisitCesis!



Lai gardézi varétu savlaicigi iepazities ar rudens restoranu nedélas piedavajumu un
izvéleties sev vistikamakas maltites, drizuma katra restorana sarupéeta édienkarte bus
pieejama Césu Turisma informacijas centra majas lapa www.visit.cesis.Iv un socialajos
tiklos.

Informé&jam, ka pirms doSanas uz izveléto restoranu, iesakam veikt iepriekSéju galdinu
rezervaciju. Restorani darbosies saskana ar aktualajiem Ministru kabineta
noteikumiem, ieverojot visus piesardzibas pasakumus.

Cesu restoranu nedéla pirmo reizi tika organizéta 2018. gada pavasari. Katru gadu ta
notiek divas reizes gada - pavasari un rudent.



