Céesu Restoranu nedéla “Garsas mostas!”

Césu Restoranu nedéla

“GARSAS MOSTASH

No 26.marta lidz 2.aprilim notiek pirma Césu Restoranu nedéla. Césniekiem un pilsétas
viesiem bus iespéja baudit izsmalcinatus un gardus édienus par ipasi draudzigam
cenam. Gardézus aicinas seSi Césu un apkartnes restorani un kafejnicas. No 26.marta
lidz 2.aprilim notiek pirma Césu Restoranu nedéla. Césniekiem un pilsétas viesiem bus
iespéja baudit izsmalcinatus un gardus édienus par ipasi draudzigam cenam. Gardézus
aicinas sesi Césu un apkartnes restorani un kafejnicas.

Viesi varés baudit tris kartu maltiti. Piedavajumu cenas visos restoranos un kafejnicas
bis vienadas - 12,00 EUR un 18,00 EUR. Ipasas édienkartes atskirsies no uznémumu
ikdienas édienu klasta un sniegs neatkartojamu garsu baudijumu. Edienkartés ieklautie
édieni parliecinas, ka iespéjas izmantot vietéjos produktus ir neizsmelamas, un
piedavas to, kas raksturo Latvijas pavasari virtuve - zalumi, digsti, bérzu sulas un
pavasara pirmie augi un darzeni. Sefpavaru sagatavotas receptes atspogulos un izcels
Hanzas savienibas laika garsas, interpretéjot tas musdienigos risinajumos.

Pavasara pirmie véstnesi ir sniegpulkstenisi, to limonadi kopa ar Iéni gatavotiem tela
vaigiem, bekonu un ogu mérci varés nobaudit restorana “Dabas muiza” Sefpavara
Maksima KurcCakova izpildijuma. Ar pavarmakslas Sedevriem iepazistinas restorana
“Janoga” Sefpavari Janis Sprogis un Edgars Sanders, kuri galda cels astonkaji,
nazgliemenes un vél citas juras veltes, tas papildinot ar pavasara darzeniem un
salatiem. Viesnicas “Hotel Césis” restorana saimnieki partupésies par neaizmirstamu



garsas karpinu baudijumu, gardézus lutinot ar fritétam calu akninam, pétersilu pesto
un zandarta fileju. Izsmalcinatu mielastu piedavas restorans “Villa Santa”, kur
Sefpavars Juris Sapoznikovs-Pétersons savus viesus lutinas ar grilétu titara fileju ar
rabarberu - bérzu sulas novarijumu. Ipass baudijums bis jauno spargelu un zalo zirnisu
krémzupa ar juras zaka ikriem un foreles tartaru. Ka garso smdatijs “Atmodini pavasari
sevl” un ipasa Vinetas baraviku zupa? To noskaidrot varés kafejnica “Vinetas un Allas
karumlade”. Savukart uzkodu “Saules deva” un cukgalas cepeti ar berzu sulu un
zalajiem zirnisiem varés nobaudit pasa Césu vecpilsétas sirdi - kafejnica “Priede”.

Lai gardézi varétu savlaicigi iepazities ar Restoranu nedélas piedavajumu un izvéléties
sev intereséjosos restoranus un kafejnicas, no 13.marta katra restorana un kafejnicas
sarupéta edienkarte bus pieejama Césu tlrisma majas lapa www.visit.cesis.lv un
socialajos tiklos. Pirms doties uz izvéléto restoranu vai kafejnicu, nepieciesams veikt
iepriekseju galdinu rezervaciju.

Restoranu nedélas nosleguma ikviens tiek aicinats apmeklét Lieldienu pasakumus
pilséta, azartiski izSupoties lielajas Stpolés, krasot olas un baudit Lieldienu zupu Maija
parka.

Césu Restoranu nedéla tiek realizéta Centralas Baltijas juras regiona parrobezu
sadarbibas programmas projekta “Hanzas vértibas ilgtspéjigai sadarbibai (HANSA)"
ietvaros. Projekts vieno vienpadsmit projekta partnerus no Latvijas, lgaunijas un
Zviedrijas. Viens no projekta mérkiem ir jaunu turisma piedavajumu radiSana un jauna
zimola "Hansa Culinary" veidoSana, kuru pamata ir Hanzas savienibas mantojums.
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