Cesu Pavasara restoranu nedela

28.marts - 5.aprilis

visit.cesis.lv

4 CESU PAVASA

_RESTORA-N_U NE -!.A
7 e

#TasteCesis

Marta izskana, sakot no 28.marta lidz 5.aprilim, Césis jau treso gadu
notiks Césu Restoranu nedéla. Cesniekiem un pilsétas viesiem bus
lieliska iespéja baudit izsmalcinatus édienus par 1pasi draudzigam
cenam. Gardézus aicinas septini Césis un apkartné iemiloti restorani.

Restoranos viesi varés baudit tris kartu maltiti. Katra no restoraniem bus pieejams
viens ipasais piedavajums 20,00 EUR vai 25,00 EUR vértiba. Edienkartes atskirsies no
uznémumu ikdiena piedavata édienu klasta, sniedzot neatkartojamu garsu
baudijumu.

Restoranu nedéla Sogad piedalas divi jauni dalibnieki. Savu ipaso édienkarti piedavas
viesnicas “Karlamuiza” restorans un restorans “Lauku Radu Restto” Priekulos. Atskiriba
no pagajusa gada akcija norisinasies divas nedélas nogales. Ta saksies sestdien,
28.marta un turpinasies lidz svétdienai 5.aprilim. Césu iedzivotaji un pilsétas viesi
Ipasos piedavajumus varés baudit ilgak un izvéléties sev tikamako dienu maltites
ieturésanai.

Ka garso pavasaris? Ta ir svaiga, dabiga, mazliet dzestra, kraukskiga un atsvaidzinosa
garsa. Pavasara sezonas produkti sniedz mums pirmo vitaminu ladinu. TieSi Sada
vitaminiem un zalumiem bagata bus Césu pavasara restoranu nedélas dalibnieku
édienkarte. H.E. Vanadzins. Ziemelu restorana Sefpavars galda cels Argentinas
liellopa galu ar pavasara kartupeliem, kupinatu biesu gelu, garsas salatiem un liepu
lapu pumpuriem. Restorans sava édienkarté izcels ari citus sezonas produktus -
piparmétras, skabenes, murkelus un lavandu. Savukart viesnicas “Hotel Cesis”



restorans gardézus cienas ar zoss kratinu, zirnisu pastéti, zalajam pupinam un fenhela
- apelsinu mérci. Restorana apmeklétaji savas garsSas karpinas varés lutinat ar spinatu
biskvitu, rozu krému, biesu lapu zupu un salo biskvitu.

Téjas séné marinéti redisi, spargeli ar putotu jogurtu un kiploku laksu ella - ta ir
restorana “Janoga” pavaru sagatavota uzkoda, kuru varés baudit restoranu nedélas
ietvaros. Radosa restorana komanda apmeklétajus lutinas ari ar ceptu akmenasari,
kalmariem, pelnu sieru un bérzu sulas sirupu. Pavasara vitaminu devu vares gut
viesnicas “Villa Santa” restorana. Atraktivais restorana Sefpavars bus sagatavojis
jéra galas terini ar citrusauglu krému, vitinatu tomatu un cukurzirnu biezeni. Restorana
édienkarté bus ar citi gardumi - melno trifelu olivella, ciedru rieksti, sinepju seklu
digsti un spargeli. "Jonathan SPA Estate" restorans piedavas baltvina mércé sautétu
mencu ar tomatiem, zalumiem un trifelu - kartupelu biezeni. Pavasara garsas varés
just, baudot puravu un ziedkapostu kremzupu.

Restoranu nedélas viens no jaunajiem dalibniekiem - viesnicas “Karlamuiza”
restorans gardézus parsteigs ar kvinojas popkornu, topinamburu semifredo un Karlos
augusu arktisko paliju. Karamelizéta balta Sokolade kombinacija ar aboliem un
smiltserkskiem bus lielisks maltites noslégums. Savukart restorana “Lauku Radu
Restto” Caklie pavari pavasara garsu radis ar zalo lapu salatiem, zalajiem zirniSiem,
tomatu majonézi un ogam. Restorani, sastadot édienkartes, bls partupéjusies ari par
vegetaram maltitem.

Césu Pavasara Restoranu nedélas ietvaros, gardézi neizpaliks bez parsteigumiem - no
16. - 22. martam norisinasies konkurss un 23. marta tiks izlozétas septinas davanu
kartes 2 personam Ipasajam restoranu nedélas piedavajumam kada no restoraniem.
Lai nepalaistu garam so lielisko iespéju, aicinam sekot Césu Turisma informacijas
centra aktivitatém socialajos tiklos - Facebook "Turisms Césis" un Twitter @VisitCesis!

Lai gardézi varétu savlaicigi iepazities ar pavasara restoranu nedélas piedavajumu un
izvéleties sev vistikamakas maltites, drizuma katra restorana sarupéeta édienkarte bus
pieejama Césu Turisma informacijas centra majas lapa www.visit.cesis.Iv un socialajos
tiklos. Informé&jam, ka pirms doSanas uz izvéléto restoranu, iesakam veikt iepriekséju
galdinu rezervaciju.

Lai skaisti un estétiski paraditu Césu pavasara restoranu nedélas dalibniekus, talka
aicinajam Z/S “Kligéni” kolektivu, kurs parupéjas par skaistajam ziedu kompozicijam
akcijas vizualajam noforméjumam.

Cesu restoranu nedéla pirmo reizi tika organizéta 2018. gada pavasari. Katru gadu ta
notiek divas reizes gada - pavasari un rudeni. Sogad Rudens restoranu nedéla planota
no 7.novembra lidz 15.novembrim.
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